Podstawowe zasady prawa zywnosciowego

Producenci zywnosci, w tym produkujacy surowce stoja przed coraz to wyzszymi
wymaganiami konsumentow, dotyczacymi bezpieczenstwa zywnosci. Konsument
oczekuje 1 ma do tego pelne prawo, ze spozywana przez niego zywnoS¢ nie
spowoduje w jego organizmie zadnego uszczerbku zdrowotnego. Oczekiwania
konsumentéw wsparte sg wieloma aktami prawnymi zaréwno krajowymi jak i
wydanymi na poziomie Unii Europejskiej

Glowne zasady prawa zywnosciowego w kontekscie bezpieczenstwa zywnosci
dotycza:

e bezwzglednego zakazu wprowadzania do obrotu zywnosci, ktéra nie nadaje
si¢ do spozycia przez ludzi ze wzgledu na zanieczyszczenia chemiczne,
biologiczne lub fizyczne

e higienicznych warunkéw produkcji

o identyfikowalnosci produktu

o urzedowej kontroli Zzywnosci

Zakaz wprowadzania do obrotu zywnosci, ktéra nie nadaje si¢ do spozycia
przez ludzi - zasada, ktorej nalezy bezwzglednie przestrzega¢ w sytuacji, gdy
producent posiada wiedze, ze wyprodukowany w gospodarstwie surowiec rolniczy
jest zanieczyszczony lub przekracza dozwolone normy zanieczyszczen
chemicznych, biologicznych lub fizycznych.

Podobna zasada obowigzuje, gdy producent nie jest w pelni pewien, jakosci
zdrowotnej lub zywieniowej produktu.

Zywno$¢, co do bezpieczenstwa, ktorej producent ma watpliwosci moze zostaé
wprowadzona na rynek dopiero po przeprowadzeniu odpowiednich badan
laboratoryjnych potwierdzajacych jej bezpieczenstwo.

Higieniczne warunki produkcji - to stworzenie na kazdym etapie produkcji,
transportu, magazynowania 1 dystrybucji warunkow pozwalajacych do minimum
zredukowac¢ ryzyko zanieczyszczenia produktu.

Identyfikowalno$¢ produktu — rozumiana, jako mozliwos¢ okreslenia pochodzenia
zywnosci, substancji, ktére moga by¢ uzyte do produkcji zywnos$ci na wszystkich
etapach produkcji 1 dystrybucji. W praktyce oznacza to, ze producent rolny musi
wiedzie¢, od kogo, kiedy 1 w jakich ilo$ciach kupit np. nasiona, sadzonki, nawozy,
srodki ochrony ro$lin (zasada ,,krok wstecz’), oraz komu dostarczyl/sprzedat swoje
produkty (zasada ,.krok naprz6d”).



W sytuacji, gdy doszto do skazenia zywnos$ci konieczne jest ustalenie zrddta tego
skazenia oraz powiadomienie odbiorcéw produktu o mozliwym zagrozeniu
wynikajacym z jego spozycia. Mozliwos¢ identyfikowalnosci produktu, zapewnia
prowadzenie dokumentacji obejmujacej $rodki produkcji  wchodzace do
gospodarstwa (rodzaj, ilo§¢, data, dostawca), oraz dokumentacji produktu
opuszczajgcego gospodarstwo (rodzaj, 1los¢, data, odbiorca).

Urzedowa kontrola zywnosci - rejestracja gospodarstw

Kazdy producent rolny powinien pami¢ta¢ o obowigzku rejestracji gospodarstw
zajmujacych si¢ produkcja pierwotng 1 dzialajacych na rynku spozywczym. W
przypadku produkcji surowcow roslinnych gospodarstwa rejestrujg si¢ w
Powiatowej Inspekcji Sanitarnej; wlasciwej ze wzgledu na miejsce prowadzenia
produkcji rolnej.



Zanieczyszczenia surowcow rolniczych i
zapobieganie im w procesach
produkcyjnych

Zanieczyszczenie plodow rolnych - to niepozadane sktadniki obce przechodzace do
nich z gleby, wody, powietrza lub na skutek niewlasciwych procesow
technologicznych.

Bardzo czesto, wystgpowaniu szkodliwych substancji w zywnosci lub na jej
powierzchni nie towarzysza zmiany w jej wygladzie.

Producenci maja obowigzek zapewni¢ w jak najszerszym zakresie, ze surowce s3
chronione przed =zanieczyszczeniem. Najprostszym sposobem zapobiegania
zanieczyszczeniu surowca rolniczego jest wdrozenie 1 kontrolowanie podstawowych
procesow produkcji 1 zasad higieny na wszystkich etapach.

Przepisy higieny nakladaja na producentow produkeji podstawowej,
obowigzek:

* zapewnienia ochrony surowcow przed zanieczyszczeniami z powietrza,
ziemi, wody, nawozoéw, §rodkdw ochrony roslin, a takze ze sktadowania,
przetwarzania 1 unieszkodliwiania odpadow, oraz innych S$rodkow
odnoszacych si¢ do zdrowia roslin, ktore moga mie¢ wplyw na zdrowie
ludzkie

* utrzymania w czystosci obiektow, wyposazenia, pojemnikow i pojazdoéw

* zapewnienia higienicznych warunkéw produkcji, transportu i sktadowania
produktow zywnos$ciowych

» organizowania stosownych szkolen w zakresie ryzyka zdrowotnego 1 badan
0s6b majacych kontakt ze srodkami spozywczymi

* podejmowania dzialan majacych na celu przeciwdziatanie zanieczyszczeniu
produktow przez zwierzgta lub szkodniki, w wyniku skladowania 1
przetwarzania odpadow 1 substancji niebezpiecznych oraz stosowania
niewtasciwej jakosci wody

* stosowania srodkéw ochrony ro$lin zgodnie z odpowiednimi wymaganiami
prawa

* uwzglednienia wynikow analiz przeprowadzanych na materiale roslinnym,
zwlaszcza tych, ktore sg istotne dla zdrowia ludzi

* podejmowania odpowiednich dziatan zaradczych, jesli wskazuja na to wyniki
urzedowych kontroli

* dokumentowania dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen



* przechowywania dokumentacji dotyczacej prowadzonych dziatan z zakresu
kontroli zagrozen

* powiadamiania wiasciwych organow o przypadkach zaistniatych choréb lub
zanieczyszczen.

Warunki, w jakich prowadzi si¢ produkcje, zbior, magazynowanie, transport maja
na celu stworzenie w calym procesie produkcyjnym warunkow zapobiegajacych ich
powstawaniu lub obnizeniu ich obecnosci do poziomu, ktory nie begdzie zagrazat
zdrowiu konsumenta.

Klasyfikacji zanieczyszczen zywnosci

* biologiczne
* chemiczne
» fizyczne

Zanieczyszczenia biologiczne

Bakterie, wirusy

Bakterie sa wszechobecne w srodowisku. Wystepuja w glebie, do ktorej dostajg si¢
migdzy innymi z nawozami naturalnymi, co zwlaszcza w gospodarstwach
ekologicznych moze stanowi¢ duze zagrozenie, sg réwniez przenoszone przez
cztowieka, istotnym zrddlem skazen mikrobiologicznych jest woda uzywana do
nawadniania plantacji, ochrony plantacji czy tez uzywana w procesach po
zbiorczych. Chorobotworcze mikroorganizmy mogg wystegpowaé takze na
opakowaniach, dlatego tez mogg znajdowac si¢ na kazdym rodzaju zywnosci.

Zapobieganie skazeniu surowcow przez bakterie i wirusy

* nie stosowanie do nawozenia $wiezego obornika (najlepiej stosowacl jest
obornik przefermentowany taki, ktory ,,lezakowal” 4-6 - miesiecy)

* bezwzgledne przestrzeganie zakazu stosowania nawozOw naturalnych
podczas wegetacji

* uzywanie do nawadniania, opryskow 1 wszelkich procesoOw po zbiorczych
wody bez zanieczyszczen mikrobiologicznych oraz dostosowanie systemu
nawadniania do rodzaju uprawy

* stosowanie czystych opakowan, pozbawionych wszelkich zabrudzen

» zabezpieczenie pomieszczen przed dostgpem gryzoni, ptakéw, owadow

* unikanie upraw w miejscach intensywnie wykorzystywanych lub
odwiedzanych przez zwierzgta



Mykotoksyny

W przypadku mykotoksyn najbardziej niebezpiecznymi sg produkty metabolizmu
licznych gatunkow grzybow plesniowych z rodzaju Aspergillus, Penicillum, 1
Fusarium. Zagrozenie zanieczyszczeniem mykotosynami dotyczy przede wszystkim
OWOCOW.

Chociaz ostre zatrucia mikotoksynami wystepuja rzadko, istnieje duze ryzyko
przewleklego zatruwania organizmu ich matymi dawkami. Mykotoksyny wykazuja
dziatanie neurotoksyczne 1 mogg powodowac obnizenia odpornosci na infekcje,
uszkodzenia watroby, sprzyja¢ powstawaniu nowotwordw, obrzek ptuc, martwice
mozgowia oraz zaburzenia ptodnosci. Ze wzgledu na to, ze zywno$¢ moze by¢
zakazana przez rozne rodzaje grzybow, wytwarzajacych wigcej niz jedng toksyne,
efekty ich toksycznego dziatania mogg si¢ potegowac

Tworzeniu si¢ mykotoksyn mozna zapobiega¢ poprzez:

» prawidlowe wykonywanie zabiegow agrotechnicznych obejmujacych
wlasciwg ochrong fitosanitarng upraw

* zapobieganie inwazjom owadow

* dobor odmian odpornych na choroby grzybowe

* staranny zbior

* usuwanie z pdl resztek roslin porazonych chorobami grzybowymi

* przechowywanie plonéw w warunkach uwzgledniajagcych wymagania po-
szczegblnych gatunkow

Pasozyty

Istotne zagrozenie o charakterze biologicznym stanowig takze pasozyty, ktore do
surowca rolniczego mogg dosta¢ si¢ poprzez nawozenie $wiezym obornikiem,
fekaliami, osadami komunalnymi, zanieczyszczong woda oraz mogg byc¢
przeniesione przez czlowieka.

Zapobieganie skazeniu surowcow przez pasozyty to:

» prawidtowe nawozenie nawozami naturalnymi

* magazynowanie nawozow naturalnych z daleka od surowcow rolniczych
» stosowanie do nawadniania upraw wody o wtasciwej jakosci

* higiena pracownikow

» zabezpieczenie pomieszczen przed dostgpem gryzoni, ptakéw

Rosliny trujace

Zrédlem skazenia zywnosci moze by¢ takze zachwaszczenie upraw przez roéliny
trujace.

Aby zapobiec przedostaniu si¢ do surowca nasion ro$lin trujacych konieczne jest
usuwanie takich ro$lin z pola, dokladne sortowanie surowca oraz zapewnienie
odpowiednich warunkéw przy pakowaniu surowcow.
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Zanieczyszczenia chemiczne

Skazenie surowcOw rolniczych, substancjami chemicznymi w duzej mierze jest
wynikiem dziatalnosci cztowieka, jednakze istotny wptyw ma rowniez srodowisko,
w ktorym prowadzona jest produkcja rolna.

Zanieczyszczeniom chemicznym zapobiegaé nalezy poprzez:

» wlasciwe przeprowadzanie zabiegdw agrotechnicznych

* oddzielne magazynowanie surowcOw 1 substancji niebezpiecznych - smary,
oleje, paliwo

* stosowanie sprawnego sprzetu podczas zbioru, czyszczenia - smary, oleje

* wlasciwg obrébke po zbiorach

* doktadne wykonywanie procesOw mycia i dezynfekcji - pozostatosci srodkow
myjacych i dezynfekujacych

* wykorzystywanie terenéw ekologicznie niezagrozonych, np. nieskazonych
metalami cigzkimi

Pozostalosci sSrodkow ochrony roslin
W celu uniknigcia zanieczyszczenia surowca pozostalo§ciami substancji czynnej
tych srodkow nalezy

* wykonywac¢ zabiegi zgodnie z zasadami okreslonymi w etykiecie
* nie przekracza¢ maksymalnie dozwolonej ilo$ci miedzi

Azotany i azotyny

Na poziom azotandéw 1 azotynow wplyw maja czynniki, takie jak zawarto$¢
substancji organicznej w glebie, pH gleby, gatunek uprawianej rosliny, dlugos¢
okresu wegetacji. W glebach o wysokiej zawartosci prochnicy azotany gromadza si¢
w roslinach szybciej 1 w duzych ilosciach, podobnie jak w przypadku gleb o niskim
pH - niski odczyn gleby sprzyja gromadzeniu si¢ azotanow w roslinach warzywnych.
Najwigksza podatnos¢ do gromadzenia azotanow 1 azotynow w czeSciach
uzytkowych roslin wykazuja: buraki, marchew, pietruszka 1 pasternak.

Zanieczyszczeniom azotanami i azotynami mozna zapobiegaé poprzez:

* wlasciwy dobor gatunkéw, do jakosci gleby
* odkwaszanie gleb
* odpowiedni termin zbioru roslin

Metale ci¢zkie
Do najbardziej toksycznych metali cigzkich naleza: otow, kadm, arsen i rte¢. Jednym
z glownych ich Zrédlem jest gleba, a przyczynia si¢ do tego m.in. nieracjonalne
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stosowanie nawozow, zwlaszcza fosforowych, odpadow Sciekowych 1
przemystowych stosowanych do nawozenia gleb, spltywy z drég.

Zanieczyszczenia fizyczne

Zagrozenia fizyczne, to wszystkie substancje obce 1 materiaty, ktore normalnie nie
wystepuja w zywnosci. Niektore z zanieczyszczen fizycznych np. odchody gryzoni
czy tez martwe insekty moga by¢ rowniez zrédtem skazen biologicznych.

Zrodla zagrozen fizycznych to

» dostajace si¢ do surowca: sznurek, piasek, kamyki, kosci, osci, pestki, skorki

* opakowania: elementy drewniane z palet, plastik, szkto, kawatki metalu,
sznurki

* clementy maszyn i1 urzadzen w tym do transportu: kawaltki metalu, uszczelki,
smary, oleje

» czlowiek: bizuteria, guziki, wlosy, paznokcie

* pomieszczenia do sktadowania i1 przechowywania surowcoOw: szklo okienne,
elementy lamp o$wietleniowych, elementy drewniane, kamienie, odchody
gryzoni, martwe insekty itp.



Jakos¢ wody w produkcji rolniczej

Dobér odpowiedniej, jakosci wody do celow produkcyjnych w znacznym stopniu
wplywa na higieniczne warunki pozyskiwania zywnos$ci w gospodarstwach rolnych.
Woda moze by¢ Zrédtem zanieczyszczen mikrobiologicznych i chemicznych .
Woda uzywana do nawozenia, nawadniania, zabiegéw $rodkami ochrony roslin,
mycia surowcow, pomieszczen, urzadzen, mycia rgk nie moze stanowi¢ zagrozenia
dla bezpieczenstwa zywnosci.

Wazne !

W przypadku zabiegow, w ktérych woda ma bezposredni kontakt z jadalnymi
czeSciami ro$lin w szczegolnosci spozywanych na surowo uzywa si¢ wody
pozbawionej zanieczyszczen mikrobiologicznych, o parametrach takich jak woda do

spozycia.

Szczegodlnie niebezpieczne jest uzywanie do nawadniania za pomocg deszczowni,
opryskow, obrobki po zbiorach wodd powierzchniowych - ze stawow, jezior, rzek,
rowow 1 kanatow melioracyjnych. Czesto woda z tych zrodet jest zanieczyszczona
odchodami zwierzgcymi lub fekaliami. Nawet niewielka ilo§¢ odchodow
zwierzecych, fekaliow w wodzie to zagrozenie dla zdrowia konsumenta.

Jedyna mozliwo$¢ zastosowania nieoczyszczonych wod powierzchniowych to
nawadnianie upraw, ktorych jadalne czeéci nie maja kontaktu z glebg za pomoca
nawadniania kroplowego lub nawadniania w bruzdach.

Wody gruntowe zwlaszcza z glebokich studni ze wzgledu na naturalny system
filtracyjny gleby z reguty sa wolne od zanieczyszczen mikrobiologicznych, dlatego
tez mozna ich uzywa¢ do roznych metod nawadniania w tym deszczowania i
zabiegdw Srodkami ochrony roslin.

Wody deszczowe, gromadzone w zamknietych zbiornikach moga by¢
wykorzystywane do nawadniania 1 przy stosowaniu §rodkow ochrony roslin.

Woda w procesach po zbiorczych i w higienie osobistej pracownikow
Bezwzglednie nalezy zapewni¢ wode, o jakos$ci zdatnej do picia rowniez do mycia
rak dla oséb pracujacych przy zbiorach, przygotowania do sprzedazy, mycia
opakowan 1 urzadzen.



Zbior, pakowanie i magazynowanie plodow
rolnych

Niewlasciwie przeprowadzone operacje zbioru, pakowania, transportu i
magazynowania stanowig najczestsze przyczyny wtornego skazenia produktu.

Gtowng przyczyna powstawania skazen jest brak higieny i nieodpowiedni stan
zdrowia o0sob zatrudnionych przy zbiorze 1 pakowaniu, brudne opakowania czy tez
niewlasciwy system organizacji zbioru 1 obrobki po zbiorowe;.

Szczegbdlnie wazne jest zachowanie higienicznych warunkéw podczas recznego
zbioru 1 pakowania przeprowadzanego bezposrednio na polu, w przypadku
surowcOw z przeznaczeniem do bezposredniego spozycia.

Wazne jest zapewnienie czystych opakowan oraz takiego systemu sktadowania
przed transportem by nie dochodzito do zanieczyszczen powodowanych przez
opakowania.

Bezwzglednie przy zbiorze owocow zwlaszcza malin 1 truskawek, osobom
zbierajgcym nalezy zapewni¢ mozliwos¢ dostepu do toalety 1 umycia rak.

Toalety nie powinny by¢ umieszczone bezposrednio na plantacjach owocéw. Dobra
praktyka przy zbiorze owocdw migkkich jest stosowanie rgkawic jednorazowych.

Magazynowanie

Réwnie wazne jest tez przeprowadzanie po zbiorczej obrobki 1 magazynowanie
surowcoOw w prawidtowy sposob.

W czasie magazynowania, konieczne jest state monitorowanie stanu ptodéw rolnych
jak réwniez warunkéw ich przechowywania. W przypadku magazynowania,
najistotniejsze parametry tego procesu tj. temperatura 1 wilgotno$¢ musza byc¢
dostosowane do rodzaju surowca. W przypadku owocow zawierajacych duzo wody,
nawet krotkie magazynowanie w zbyt wysokiej wilgotnosci 1 temperaturze
powietrza, spowoduje ich zaparzanie i gnicie sprzyjajace takze rozwojowi bakterii
chorobotworczych. Surowce takie muszg jak najpredzej zosta¢ schtodzone.

W miejscu, w ktérym magazynuje si¢, sktaduje, przetrzymuje (nawet chwilowo) lub
prowadzi po zbiorcza obrdbke surowca rolniczego, nie moga si¢ znajdowacé zadne
niebezpieczne substancje tj. srodki ochrony roslin, nawozy, odpady, zuzyte i
zanieczyszczone opakowania, itp.



Higiena produkcji

Higiena personelu

Czynnik uznawany za kluczowy w produkcji bezpiecznej zywnosci. Cztowiek to
potencjalnie najpowazniejsze zrodto zanieczyszczen fizycznych (guziki, spinki,
pierscionki itp.), chemicznych (bledy w procesie produkcyjnym) oraz
mikrobiologicznych (przenoszenie chorob, bakterii itp.)

Szczegodlnie grozne sg operacje gdzie istnieje bezposredni kontakt pracownika z
zywnoscig tj. reczny zbior, sortowanie 1 pakowanie.

Przy produkcji zywnosci nie mogg pracowa¢ osoby z biegunkami, wymiotami,
widoczng zo6ttaczka, chorobami skéry, wykazujace objawy grypy, bedace
nosicielami chorob, rekonwalescenci po przebytych chorobach zakaznych. Z uwagi
na mozliwo$¢ bezobjawowego nosicielstwa wirusowego zapalenia watroby typu A,
na plantacjach nie powinny przebywac dzieci. W przypadku drobnych skaleczen,
otar¢ skory nalezy rany zabezpieczy¢ wodoodpornymi opatrunkami 1 zatozy¢
rekawice.

Kazdy, kto podejmuje si¢ pracy bezposrednio z zywno$cig powinien znaé
zagrozenia, jakie niesie oraz powstrzymac si¢ od kontaktu z zywnoscia, gdy istnieje
mozliwo$¢ jej zanieczyszczenia. W praktyce oznacza to, ze personel powinien zostaé
przeszkolony/poinformowany o zasadach higienicznej produkcji, posiadaé
informacje o potencjalnych zagrozeniach dla konsumenta, jakie niesie brak higieny.

Konieczne jest przestrzeganie higieny osobistej podczas kontaktu z zywnoscig:

e czysty ubidr

e mycie ragk po korzystaniu z toalety, kazdej przerwie w pracy, 1 zawsze, gdy
dochodzi do ich nadmiernego zabrudzenia

e posikki, palenie papierosow tylko poza obszarem pracy

Higiena pomieszczen, Srodkow transportu, urzadzen, maszyn

Wszystkie pomieszczenia, ktore sg wykorzystywane do produkcji zywnosci musza
by¢ utrzymane w dobrym stanie technicznym. Otoczenie budynkéw nie moze
sprzyja¢ mozliwo$ci zanieczyszczenia zywnosci, zwlaszcza gromadzeniu si¢
szkodnikow 1 gryzoni. W poblizu tych pomieszczen nie moze by¢ sktadowany
obornik 1 inne odpady niebezpieczne.

Nalezy zwrdci¢ uwage na szczelnos¢ pomieszczen (drzwi, okna, dach), tak by
szkodniki (ptaki, dzikie zwierzeta) 1 gryzonie miaty utrudniony dostep. W przypadku
zauwazenia obecnosci szkodnikow nalezy podja¢ wszelkie kroki by je
unieszkodliwi¢. Wszelkie wysypanie trutek, wytozenie putapek nalezy odnotowac w
ewidencji stosowania preparatow biobdjczych.
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Pomieszczenia nalezy utrzymywac¢ w czystosci. Przed rozpoczegciem sezonu np.
sortowania, rézyczkowania, obierania, oglawiania, pakowania, magazynowania
nalezy pomieszczenia doktadnie wyczysci¢ 1 umy¢. W trakcie sezonu utrzymywac
czystos¢ na biezaco.

Jesli posiadamy wiedze, ze moglo dojs¢ do skazenia pomieszczenie nalezy
zdezynfekowac a proces zapisa¢ w dokumentacji stosowania srodkéw biobojczych.

Maszyny, wyposazenie 1 S$rodki transportu powinny by¢ w dobrym stanie
technicznym, co zapobiegnie przedostawaniu si¢ ich odlamkoéw czegsci, smaréw do
zywnos$ci (przeglady, konserwacja) i1 higienicznym. Powinny by¢ wolne od
nagromadzonych odpadow 1 oczyszczone przed kazdym uzyciem do transportu,
zbioru 1 obrébki zywnosci.

Maszyny, urzadzenia, Srodki transportu powinny by¢ uzywane do celow, dla ktorych
sg przeznaczone. Opakowania wielokrotnego uzytku nalezy przed kazdym uzyciem
oczy$ci¢ 1 umy¢. Opakowania nalezy skladowa¢ w zamknietych czystych
pomieszczeniach
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Pozostale wymagania zwiazane z produkcja
bezpiecznej zywnosci w gospodarstwie
rolnym

Uwzglednianie wynikdéw analiz przeprowadzanych na materiale roslinnym
zwlaszcza tych, ktore sag istotne dla zdrowia konsumentéw i1 podejmowanie
odpowiednich dziatan zaradczych.

W sytuacji, gdy wyniki analizy naszych produktow wykazuja nieprawidiowe
wartos$ci (np. nadmierne pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin,) to w takim przypadku
nalezy podja¢ odpowiednie S$rodki, ktore takie niezgodnos$ci wyeliminuja w
przysztos$ci. Nadmierne pozostatosci pestycydow w produkcie mogt spowodowac
zabieg wykonany niesprawnym sprzgtem lub przekroczona zostata dawka srodka
ochrony roslin albo wiat zbyt silny wiatr. Oznacza to, ze po ustaleniu przyczyny tej
niezgodnos$ci powinno si¢ jag wyeliminowac jak najszybciej (ustawi¢ opryskiwacz,
precyzyjnie odmierza¢ $rodki ochrony roslin, itp.).

Jezeli analizy probki produktéw wykazuja zanieczyszczenia mikrobiologiczne
nalezy zwroci¢ uwage, na jako$¢ wody, higien¢ personelu, stosowanie nawozoéw
naturalnych itp.

Dokumentowanie dzialan podejmowanych w celu kontroli zagrozen oraz
przechowywanie dokumentacji dotyczacej prowadzonych dzialan z zakresu
kontroli zagrozen

Podstawowymi dokumentami Swiadczacymi o kontroli zagrozen sa:

e dokumentacja stosowania srodkéw ochrony roslin 1 preparatow biobdjczych

e w przypadku produkcji owocéw migkkich — dokumentacja stosowania
nawozdw naturalnych

e Dbadanie jakos$ci wody

e dokumentacja pozwalajaca na identyfikowalno$¢ produktu.

Przydatnymi dokumentami mogg by¢:

 instrukcje mycia pomieszczen i urzadzen

o instrukcja mycia rgk- zwlaszcza przy zatrudnianiu pracownikéw majacych
bezposredni kontakt z Zzywnoscig

o dokumentacja przegladéw i konserwacji maszyn i urzadzen
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Powiadamianie wlasciwych organow o przypadkach zaistnialych choro6b lub
zanieczyszczen

Jezeli zywno$¢ pochodzaca z gospodarstwa stata si¢ przyczyng uszczerbku na
zdrowiu konsumenta lub przypadkowo wprowadzono na rynek zanieczyszczone
surowce nalezy o tym fakcie powiadomi¢ Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wlasciwego dla lokalizacji gospodarstwa. Panstwowa Inspekcja Sanitarna
nadzoruje obrot zywnos$cig i w razie pozyskania informacji o wprowadzeniu do
obrotu zywno$ci zanieczyszczone] reaguja odpowiednimi dziataniami oraz
przekazywaniem informacji konsumentom nie tylko w kraju, lecz rdbwniez na
terenie Unii Europejskiej, jezeli produkt zostal wprowadzony do obrotu rowniez
w tych krajach.
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